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DESCRIPTION DU POSTE

Nous recherchons un moniteur d’atelier secteur cuisine en ESAT H/F
pour intégrer notre équipe de 3 collaborateurs. Sous la
responsabilité de la directrice et du coordinateur de cuisine vous
serez amené(e) a:

Les missions

« Encadrer et accompagner une équipe de travailleurs en situation
de handicap dans l'atelier "Restauration” ainsi que des stagiaires

- Etre référent d'une partie des ouvriers de l'atelier

« S'assurer de la satisfaction des différentes clientéles

- Elaborer des préparations froides (entrées et desserts)

+ Elaborer et cuire des plats chauds

+ Surveiller les températures, les cuissons et les techniques de
refroidissement

« Entretenir et nettoyer le matériel et les locaux

. Préporer et contrdler des livraisons
Veiller & ladaptation des postes

VOTRE PROFIL .
Oui sommes-nous ?

Dipléme et expérience Implantée dans I'Est de la France, la
. CAP Cuisine + 7 ans d'expérience F'MS est une entreprise sociale

+ BAC Pro Cuisine + 5 ans d'expérience centenaire qui accompagne des

hommes et des femmes dans leurs
parcours de vie et compte 51
établissements et services.

Spécificités
+ Permis B exigé (Voiture de service)
+ CDI temps plein

Compétences
+ Rigueur
* Autonomie
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Rémunération selon profil et expérience (application de la CCN

du 15/03/1966), prime SEGUR (238 € brut/mois), E]: e O
+ 18 jours de congés annuels supplémentaires - congés *‘?‘%ggg
d'ancienneté, CSE, Mutuelle, etc. Pour en savoir plus *&” %3
ei % *‘:?‘
Eﬁs:*
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