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DESCRIPTION DU POSTE

Nous recherchons un cuisinier de collectivité H/F pour intégrer notre
équipe et contribuer au bien-étre des résidents.

Sous la responsabilité du coordonnateur de cuisine vous serez
amené(e) a effectuer les missions suivantes :

+ Connaitre et appliquer les normes HACCP et assurer Ia
Tracabilité

+ Réceptionner les livraisons, s'‘assurer de la conformité et de la
rotation des stocks

+ Réaliser des opérations préliminaires (épluchage, lavage,
désinfection, taillage,...)

» Elaborer des préparations froides

* Elaborer des plats chauds

» Surveiller les températures, les cuissons et les techniques de : -
refroidissement ) ai 9

+ Entretenir et nettoyer le matériel et les locaux ) . -

» Préparer et contrdler des livraisons

« Travailler en équipe ou en autonomie dans le respect des
consignes données.

Oui sommes-nous ?

Implantée dans I'Est de la France, la
FMS est une entreprise sociale
centenaire qui accompagne des

hommes et des femmes dans leurs

parcours de vie et compte 51

établissements et services.

VOTRE PROFIL

Diplome et expérience
+ Dipldme Technique en lien avec la cuisine

« Expérience Significative en cuisine

Spécificités
+ Permis B exigé (voiture de service)

Compétences
* Autonomie

+ Rigueur
* Maitrise des Techniques Professionnelles
« Esprit dEquipe

REMUNERATION ET AVANTAGES

« Rémunération selon profil et expérience (application de la CCN
du 15/03/1966), prime SEGUR (238 € BRUT/mois),

+ 9 jours de congés annuels supplémentaires - congés
d’'ancienneté, CSE, Mutuelle etc.
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